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MMobi Coffee GI'Up CcO ee Tel.: (021).636.24.82 / (031).412.77.23
. Mobil : 0722.299.169 / 0722.272.252
Automate profes:onale de Cafea; e-mail : mmobicoffee@gmail.com

Cialde, cafea MAURO

MMobi Coffee Grup pune la dispozitia cluientilor GRATUIT urmatoarele masini de
cafea espresso:

Via Veneto de Luxe se remarca nu doar prin liniile elegante ale designului ci
si prin capacitatea de a prepara cafeaua perfecta de fiecare data.
Dimensiuni(Lxhxl): 245 x 330 x 240

Greutate: 3,3 kg

Capacitate rezervor apa detasabil: 1,51

Presiune pompa: 15 bar

Alimentare: 230 V

Putere: 1050 W

Boiler: aluminiu
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Aparatul Saeco Mini Office permite folosirea ultimei inovatii din istoria
cafelei espresso-sistemul dozelor preambalate. Principiul pe care se
bazeaza este simplu - 0 doza predeterminata de cafea ambalata in
aluminiu in conditii de vid care ii confera prospetime si calitate maxima.

Magic Caffe este un aparat professional cu un singur cap dozator pe
baza de monodoze ideal pentru uz familial
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Blitz Espresso este aparatul profesional care va ofera
un mod simpu de procesare al cafelei pe baza de
monodoze. Are un design modern si este prevazut cu
un brat lateral care inlocuieste sistemul clasic cu
levier

Compania noastra este unul dintre putinii distribuitori din tara de cafea ambalata in monodoze.

Acest concept este imprumutat din Italia, tara cafelei si are la baza zeci de ani de munca si experienta, imbinate cu
o tehnologie avansata.

Sistemul de preparare al cafelei espresso cu monodoze reprezinta o solutie ideala pentru birouri avand o serie de
avantaje fata de metodele traditionale :

»IGIENA - folosind monodozele prepararea cafelei se face in cel mai curat mod posibil, datorita atat felului in
care este ambalata, precum si modalitatii de preparare, fiind astfel cea mai buna solutie pentru birouri unde
trebuie afisata intotdeuna o imagine de profesionalism.

»SIMPLITATE - cu cel mai mic efort se prepara o cafea perfecta.

»CALITATE - o adevarata cafea espresso trebuie preparata cu boabe proaspat macinate pentru a nu se produce
fenomenul de oxidare care reduce calitatea cafelei. Cafeaua este ambalata in monodoze intr-un mediu fara oxigen
ceea ce garanteaza pastrarea calitatii pentru o perioada cat mai indelungata de timp fara a periclita gustul sau

proprietatile cafelei.

»RAPIDITATE - in cateva secunde puteti bea o cafea espresso de cea mai buna calitate.
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